Gewiirzkuchen

1 runde Kuchenform (26 cm)

Landvelkshochschule

Zutaten:

Zubereitung:

4 Eier

200g Butter

200 g Zucker

1 ESL Vanille-Zucker

Schaumig riihren

100 g gemahlene Nisse

100 g Dinkelmehl

250 g Weizenmehl

1 Essl. Backpulver

1 Essl. Zimt

% TL gemahlene Nelke

100g geriebene Schokolade

80 ml Rum

Zusammen in eine Schissel wiegen und
dann zur Schaummasse geben und einen
weichen Rihrteig herstellen.

Kuchenteig in die Springform fillen.

1 Glas Sauerkirschen

auf den Teig verteilen und
bei 180 °C ca. 35-45 Min. backen

Wir wiinschen
gutes Gelingen!
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